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AVOCAT/CREVETTES/PAMPLEMOUSSE SAUMON FUME/RICOTTA %
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PANNA COTTA CHOU-FLEUR/GORGONZOLA PANNA COTTA SAUMON FUME m
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TOMATE/MOZZARELLA CHANTILLY DE FOIE GRAS/PAIN D'EPICES .

OEUF MIMOSA

JAMBON / THON /LARDONS-POIREAUX / EPINARD / FROMAGE / ANCHOIS

1.70CHF /PCE 1.90CHF/PCE
THON / JAMBON / SALAMI / SAUMON / VIANDE SECHEE / JAMBON CRU /
FROMAGE / MAIS CREVETTES / ROASTBEEF

SNACKS

)LLD MINIS WRAPS OU MINIS BUNS 2, 70CHF/PCE
THON - JAMBON - VIANDE SECHEE - FROMAGE

QUICHE CAMPAGNARDE (LARDONS, POIREAUX) 4.70CHF/PART
QUICHE AU FROMAGE 4.70CHF/PART
QUICHE AUX LEGUMES 4.70CHF/PART
PI1ZZA 3 FROMAGES (GORGONZOLA, MOZZARELLA, RACLETTE) 10CHF
PIZZA MARGHERITA 8CHF

PIZZA JAMBON, CHAMPIGNONS 9CHF
PI1ZZA LARD, REBLOCHON 10CHF
PIZZA LARD, OIGNONS 9CHF
PIZZA VEGETARIENNE 8CHF
PI1ZZA AU THON 9CHF
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BAVAROIS VANILLE/MOUSSE DE FRUITS
MOUSSE CARAMEL BEURRE SALE/POIRE
3 CHOCOLATS

PANNA COTTA

TARTE AU CITRON DESTRUCTUREE...

LES MIGNARDISES 1.80CHF/
TARTELETTES AUX FRUITS
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AU CITRON

CARAMEL / FRUITS SECS
CHOCOLAT / CAFE

MENUS A COMPOSER

PRIX PRATIQUES SELON LA COMPOSITION DES MENUS & LE NOMBRE DE PERSONNES
’ SERVICE FACTURE
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} GASPACHO ROUGE (TOMATES, CONCOMBRES)
GASPACHO JAUNE (TOMATES, POIVRONS, CONCOMBRES)
SOUPE AUX LEGUMES (SELON SAISON)
SALADE VERTE
SALADE MELEE (SALADE VERTE, MAIS, BETTERAVES,CAROTTES)
SALADE CAMPAGNARDE (SALADE MELEE, LARDONS, CROUTONS)
SALADE ROYALE
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RACLETTE 2 FROMAGES : CHEVRE & VACHE
ACCOMPAGNEE DE POMMES DE TERRE, POLENTA OU GALETTE DE POLENTA
CARRE DE PORC, SAUCE SYRAH, GRATIN DAUPHINOIS, LEGUMES
JAMBON A L'OS, SAUCE BRUNE, GRATIN DAUPHINOIS, LEGUMES
RAGOUT DE BOEUF, POLENTA, LEGUMES
EMINCE DE POULET, RIZ, LEGUMES
EMINCE DE PORC, RIZ, LEGUMES




AU FIL DES SAVEURS

PATISSIER TRAITEUR EPICERIE

EPICERIE
ARTISANALE £ I
* pate a tartiner 9-
 confitures & gelées selon fruits 7=
de saison
e mendiants chocolat blanc 7.50-
* vrac chocolat noir fleur de sel 7.50-
e yrac chocolat lait caramel 7.50-
e rochers aux amandes 7-50-
* rochers aux cacahuéetes 7.50-
* courgettes au curry 7"
* nougat 68-/kg
é" ; % A

Dans la limite des stocks disponibles & des saisons.

PRODUITS CONFECTIONNES EN RESPECT AVEC LES SAISONS.
POUR UNE QUESTION DE FRAICHEUR ET
D'ORGANISATION, UN DELAI DE FABRICATION DEVRA
ETRE RESPECTE, MIN. 5 JOURS.

DES PANIERS GOURMANDS PERSONNALISES SONT DISPONIBLES
SUR COMMANDE ! LES PANIERS SONT MODULABLES ET VOUS
POUVEZ Y AJOUTER CE QUI VOUS FAIS PLAISIR (VIN REGIONAL,
CARTE, CADEAUX...)
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